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Spravnainstalace

vycepniho zarizeni [6600]

Pfi vymeéné tlakové lahve
dodrzujte doporu¢enou
hodnotu tlaku servisnim
technikem.

\\\

Teplotu chladice piva
doporugi a nastavi

(@D) servisni technik
= 1]

Spravné nastaveni tlaku tlaéného smésného
plynu provadi servisni technik.



Skladovani piva Manual péce Manual pécée Skladovani piva

Tlaény plyn Spravny tlak Nevhodny tlaény plyn
Nastaveni spravného provozniho Nevhodny tlaény plyn je vzduch
Jako nejvhodngjsi tlaéné médium tlaku je velmi dulezité. Provozni tlak — kompresor. Pro pfimy styk s pivem
doporudujeme BIOGON. pro optimalni éepovani musi byt (sudové pivo) jej nedoporucujeme,
stanoven pro kazdé vycéepni zafizeni nebot je zdrojem znaénych rizik
Biogon je optimalnim fesenim pro uchovani podle mistnich podminek. Spravné - oxidace piva, vyrazna zména chuti
kvality piva. Jde o specialni smes dusiku nastaveni tlaku tlaéného plynu Biogon piva, vyrazna zména fizu, snizena
a oxidu uhliciteho, urcenou pro cepovani piva, provadi servisni technik. pénivost, mikrobialni infekce nebo
ktera vhodné kombinuje vS§echny vyhody absorpce negistot. Chut piva mohou
obou téchto plynu: ovlivnit pachy a negistoty vyskytujici
se u sani kompresoru.
Zabranuje pfesyceni piva Neobsahuje zadny vzdusny Snaze vytvafi kvalitni
oxidem uhli¢itym kyslik = kvalitnéjSi ¢epovani krémovitou pénu
Zajistuje dokonalou ochranu piva, nez pfi pouzivani Umoznuje kvalitni ¢epovani
piva pfed zvétravanim v sudu kompresorového vzduchu nebo rdznych druhd piv
i v potrubi, a podporuje tak riznych smési stlaéeného
jeho trvanlivost vzduchu a oxidu uhli¢itého
Po celou dobu éepovani piva Zachovava spravny fiz piva

zajistuje mikrobiologickou Cistotu
nad hladinou piva v sudu

Spravny pomér smési N2 a CO? Pfi vyméné tlakové lahve dodrzujte doporuéenou
vam doporudi vas servisni technik. hodnotu tlaku servisnim technikem.



Skladovani piva

Co by mel spravny
sklad obsahovat

Odpad

Teplomér
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Privod pitné vody MozZnost prostorového
dochlazeni piva

Moznost vétrani Omyvatelné podlahy
astény

Je dulezité udrzet sklad v ¢istoté,
bez pfitomnosti nebalenych potravin.

Manual péce

Stabilni teplota udrzuje pivo
Gerstvé a v perfektni kvalité.

Pivo neni nutné prudce zchlazovat
v chladi¢i, neutrpi tak teplotni Sok,
ktery by se negativné projevil

na chuti.

Snizeni nakladd na dochlazovani
piva. Nachlazené pivo se rychleji,
atakilevnéji zchlazuje.

VysSi skladovaci teplota ma
negativni vliv na kvalitativni

i chutové vlastnosti piva —zména
chuti, vysoka pénivost, pivo bez
fizu, prazdné pivo, atd.

Manual péce

Optimalni teplota skladovani

Odpocinek

Pri dopravé piva do sklad(l se vyvaruijte

naraz(, které by zpusobily napénéni piva.

Pivo by mélo pred narazenim alespori
24 hodin odpogdivat.

V pfipadé nefiltrovanych piv a jinych
specialit dejte sudy dnem vzh(ru.
Narazejte sud, ktery je ve skladu nejdéle.

Skladovani piva

Cisté a suché prostredi

Jakakoliv necistota, plisen ¢i bakterie
zpusobi kontaminaci ¢asti prichazejicich
do styku s pivem a znehodnoti cely sud.
Ze stejného divodu neumistuijte do stejné
mistnosti Zadné nebalené potraviny.

Ty aromatické mohou navic proniknout
naraze¢em Gi tésnénim pivniho vedeni

a negativné ovlivnit chut piva. Nepatfi sem
ani plynova lahey, pritokovy chladi¢

¢i jiny tepelny zdroj.

Idealnim zplsobem skladovani je chlazeny
box z PUR panelt se stalou teplotou,
ktery umoznuje spinit vySe uvedené
podminky.
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Denni péce

Sanitace

Pravidelnou sanitaci vy¢éepniho zafizeni
provadi vzdy sanitaéni technik v pfedepsanych
intervalech. Servisni technik se fidi
vyhradné schvalenym sanitaénim fadem.
Kromé predepsanych servisnich intervall

je velmi dllezita pravidelna péce ze strany
personalu. Jen tak docilime, aby vyjimeéna
kvalita naSich piv byla zachovana.

& &

Vyéepni pult Otoény pakovy kohout Narazecé

12 Denni péce Denni péce
o oto¢ny kohout 0 pakovy kohout

Manual péce

Vyhoda:

Cista provozovna (vy&epni pult)
vylepSuje dojem pro hosty, Cisté
vycepni zafizeni nenarusi chut
Givzhled piva.

Kromé pravidelné sanitace pivniho
vedeni je potfeba zajistit také
pravidelné gisténi

ostatnich soucasti.

Mycka

Manual péce

Jak ¢asto pecovat o Cistotu vyéepniho zafizeni:

Cast zatizeni

Vyéepni pult, odkapnik

Vyéepni kohout
pakovy a otoény

Narazeci hlava

Myc¢éka skla

Podlaha a stény
skladovacich prostor

Myci hlava

Cetnost gisténi

Denné

Denné

Denné

Denné

Tydné

Tydné

Zodpovedna osoba

Personal

Personal

Personal

Personal

Personal

Personal

Denni péce

ZpUsob cisténi

Houbicka/hadr, pitna voda

Pitna voda

Pitna voda, kartaé

Doporuceny prostredek

Oplach/vytieni hadrem

Pitna voda, kartac
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https://www.youtube.com/watch?v=7_P7EyWzlT8
https://www.youtube.com/watch?v=jBPCY6ApvVA
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Dennipéce

Myti skla

Mycku skla udrzujeme v Cistoté.
Spatna péce o mycku skla zplsobuje
rychly rozpad pény po nacepovani piva.
V péneé se rychle tvofi velké a viditelné
bubliny a pivo po napiti neulpiva

na sténé sklenice.

2012

Odkaz na video

2008

2010

2005

S
(=4

2023

2021

Manual péce

O\@D

2022

2017

Manual péce Denni péce
Obj.&. Nazev Obj.&. Nazev
2002 Dvojvalec 2008 Pfepad valce
2003 Podstavec 2009 Oplachovy komplet
2011 Pfisavka s vrutem 2017 Oplachovy trn s otvory — Jestéd
2013 Sroub pro podstavec 2018 Trubicka vnitf. oplachu + &epi¢ka + zarazka
2001 Horni bryle 2021 Kryt oplachu horni
2010 Ventilovy komplet 2022 Kryt oplachu spodni
2016 Ventil. jehla dlouha s O-krouzkem 2023 Trubi¢ka vnéjsiho oplachu se zaslepkou
2015 Ventil. jehla kratka s O-krouzkem 2012 Hadice pfivodu vody — kompletni
2014 Ventilovy Sroub mosaz + tésnéni 2026 Koncovka pfima s matkou a tésnénim
2020 Matice plastova pod trn 2027 Koncovka kolinko 90 s matkou
2007 Podstavec kartace atésneénim
2005 Kartaé vnitfni komplet AP SEE Ol
2006 Kartacova hlava 2030 KosSi¢ek na myci kostku
2004 Karta¢ vnéjsi
Proc je to dulezité? Myci prostfedek vam doporuéi vas servisni technik nebo

Spatna pédée o myéku skla zplsobuje rychly
rozpad pény po nacepovani piva. V péné se tvori
rychle velké a viditelné bubliny a pivo po napiti
neulpiva na sténé sklenice, tzv. nekrouzkuje.

obchodni zastupce. U mycky pivniho skla dodrzujte navod
k obsluze a dbejte na pravidelnou hygienu.
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https://www.youtube.com/watch?v=BgZfUEwrS68

Dennipéce

Postup myti
pivniho skla

Spravné umyta sklenice ma velmi
vyznamny podil na vysledné kvalité
Gepovaného piva, Spatné umyta
sklenice ovlivni chut, vzhled

i vani piva! Ulpivéani po napiti

na skle — krouzkovani

Idealni postup myti skla

0
ax)

B
@C)

Vylijte pfipadny zbytek Sklo ostfikem oplachnéte Poté sklo umyjte
piva do odpadni jimky. od hrubych nedistot. v lazni s kartaci.
16 Sklenice musi byt sucha bez jarové

pény a Spiny ¢i mastnoty.

Manual péce

Krouzkovani je znakem spravné
umytého skla a spravného
postupu ¢epovani pival

Nakonec sklo ostfikem

zbavte myciho prostfedku
a timto jej i zchladte.

Manual péce Denni péce
Pro myti sklenic pouzivejte Vyvarujte se my¢ek nadobi,
myc¢ku skla s kartacem vyvarujete se pak Spatné kvalité
a oplachem skla vodou. pivni pény (rychle padajici, nevzhledné

vypadajici), coz zapficinuje lestidlo,
které z(istava na sténé sklenice.

Nutné k péci o pivni sklo

Myci prostredek Odkapnik/Odkapavaci mrizka

Pouzivejte vzdy prostfedek,
ktery je uréen k myti pivniho skla.

Vas obchodni zastupce nebo
servisni technik vam doporuci myci
prostfedek, ktery garantuje vysokou
ucinnost ve studené vodeé a ktery
zaruéi odstranéni mastnoty a tim
kompaktnost pény.

Myti pivniho
skla houbickou

Umyté sklenice vzdy skladujte
na odkapniku dnem vzhru,
aby sklenice mohly ,dychat®.

Nikdy sklenice nesuste utérkou.

Myti pivniho
skla bez houbicky
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https://www.youtube.com/watch?v=H4YyXCdkQLs
https://www.youtube.com/watch?v=XUA9chFszAg

18

Cepovani

Hlavni zasady

Spravné umyta,
ochlazena a mokra sklenice

Sklenici vzdy vybirejte tak,
aby logo korespondovalo
s éepovanym pivem

Dodrzet postup
céepovani-dle stylu

Optimalni teplota piva

Manual péce

Sklenici servirujeme
natacek logem smérem
k hostovi




Cepovani Manual péée

Nadvakrat
otocny kohout

Cepovani piva nadvakrat. Pro tento

kohout méné obvykly zpUsob cepovani. sepiEly paE e eyl e
Nacepované pivo se vyznacuje hustou kohout a nacepuj penu pod thlem

. o . menSi objem pény. 45° a naplno otevfi
a velmi stabilni, hutnou pénou, pratok piva.

ktera pfesahuje okraj sklenice.
Pivo bude mit stfedni fiz.

Cepuj ptiblizné do 2/3 Ponof kohout podpénu
sklenice a nechpivo kratce a docepuj pivo.
odpocinout.

Odkaz navideo



https://www.youtube.com/watch?v=0s-zyLqX00U
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Cepovani

Nadvakrat/
natrikrat
pakovy kohout

Pro dany typ kohoutu doporuéeny

a preferovany zpUsob ¢epovani,

ktery je charakteristicky a vhodny

pro vétSinu provozl. Nacepované pivo
se vyznacduje hustou a velmi stabilni,
hutnou pénou, ktera pfesahuje okraj
sklenice. Pivo bude mit stfedni fiz.

Odkaz navideo

Ponof kohout hluboko do
sklenice pod uhlem 45°

a kratce zatla¢ paku naplno
od sebe. Vytvor pénu a pak
naplno otevii pritok piva.

Ponof kohout pod pénu
a docepuj pivo.

Manual péce

Cepuj asi do 2/3 sklenice
a nech pivo kratce
odpocinout.

a péna vystoupilehce
nad okraj.



https://www.youtube.com/watch?v=oQo4wWZlU3o

Cepovani Manual péée

Hladinka
otocny kohout

Jedna se o vrcholny um ¢epovani piva
na jeden zatah. Styl je k pivu Setrng;jsi,

Pomalu pootevii kohout Ponof kohout pod pénu
p|v0 neni rozblté’ husté krémova péna a jemné nafizni maly pod uhlem 45° a naplno
. . .. o L. . objem pény. otevfi prltok piva.
je v nejlepSi kondici a chrani hladinu
piva po celou dobu piti pfed oxidaci.
Zaroven péna béhem piti kresli po sténach
typické krouzky neboli hladinky,
odtud pochazi i jeji nazev, hladinka.
Drz kohout pod hladinou, Pivo ma krasnou . RS et \ ¥, 5 o g5
po dosazeni okraje krémovou pénu plnou ’ : R - (s i - - -:"5.; ;',E‘Til’ ""«"'v -
jej rychle uzavi. piva, ktera je naprosto e - - v 3 = o “{ﬁ.’.: ""’.ﬂ‘w‘."". :
jemna arovna. : & s 0 & 3 : o e e : 7 ) =L N

Odkaz na video



https://www.youtube.com/watch?v=WXTpbC34EjU
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Cepovani Manual péée

Snyt

Rychly a jednoduchy zptisob ¢epovani.
Pivo ma Gerstvou chut a krémovou pénu.
Snyt je také alternativou pro malé pivo

a je urcen pro rychlou konzumaci ihned Pomalu pootevfi kohout Ponof kohout pod pénu
. ., a jemné nafizni vétsi pod uhlem 45° a naplno
PO nacepovani. objem pény. otevfi pritok piva.

Drz kohout pod hladinou, po dosazeni poloviny
objemu sklenice rychle kohout uzavfi.

Ve sklenici by méla byt pfiblizné 1/3 piva,

1/3 pény a 1/3 sklenice by méla zlstat prazdna.

Snyt Snyt
oto¢ny kohout pakovy kohout



https://www.youtube.com/watch?v=JQvz5D9K4OU
https://www.youtube.com/watch?v=mMZP4_yKntM
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Cepovani

Mliko

Jednoduchy zpUsob ¢epovani.
Krémova péna ma sladsi chut.

Mliko se vyznacuje slabSim fizem,

aje tak i vhodnou volbou pro ,,nepivare“.
Tento styl je uréen pro rychlou
konzumaci ihned po na¢epovani.

Mliko Mliko
otoény kohout pakovy kohout

Pomalu pootevii kohout
a epuj pouze pénu.

Sklenice je plna bilé pény.

Manual péce

Stale ¢epuj pouze pénu.
Kohout po dosazeni
okraje uzavfi.



https://www.youtube.com/watch?v=efcbHEC0UUc
https://www.youtube.com/watch?v=SNjK9R-BlOM

Cepovani

Maestro

Pivo ¢epujte vyhradné do specialni
sklenice s logem Maestro.

Lavinovy efekt

Manual péce

Sklenici naklon
pod uhel 45 stupna.

Pfitahni paku kohoutu k sobé
a Gepuj po skle.

Cepujeme do sklenice najedenkrat.

Po nagepovani se vytvofi
lavinovy efekt.

f U,

e

Lavinovy efekt, ktery se po naGepovani Na hladiné prizra¢ného jantaroveé zbarveného
rozvifi, se usadi béhem 1-2 minut piva se utvori bélostna, kompaktni péna, ktera

a pivo zlstane Giré. dotvafi celkovy nezameénitelny dojem.

Odkaz navideo



https://www.youtube.com/watch?v=90P3LmzmvW8

Cepovani

Manual péce

Cemu se vyvarovat?

Cepovani z vysky

Jedna z nej¢astéjsich
chyb pfi epovani.

%(I'*
)

Dopadem z vySky se tvofi velké mnozstvi
pény a pivo pfichazi o fiz, jelikoz dochazi
do styku se vzduchem a oxiduje.
Vznikne sucha, nevzhledna péna.

Dolévani piva
) &

Dolévanim jiz dfive naepovanym

pivem ztraci pivo fiz, nabyva

na teploté a vzhled

je neesteticky.

Odkapavani O 2
po zavreni kohoutu @

Péna propadava, pivo prichazi
do kontaktu se vzduchem a oxiduje.
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¥

¥ Y

Sladek pivo vari,
ale vycepni ho del

y

a




